
Du 12 février au 16 février 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Rillettes cornichon*   Carottes râpées au vinaigre balsamique     Céleri à l’indienne   MENU ST VALENTIN

Coleslaw bio et cranberries

  Saucisse de Toulouse grillée*   Beignets de calamars ketchup     Croziflette*   Dos de colin PRODUIT DE LA MER
DURABLE sauce Groenland

  Poêlée forestière   Frites au four       Pommes paillassons

  Edam bio   Yaourt aromatisé     Laitage saveur vanille bio   Emmental en Stick

  Pomme golden   Fruit bio     Compote de pomme-coing   Gâteau au chocolat avec vermicelles
coeur

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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